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a diffusione del merlot
Lin Italia & oramai sor-
prendente. Da questa

uva a bacca nera, impor-
tata dalla Francia, si rica-
vano vini vellutati, ricchi
di aromi e sapori fruttati.
Il suo nome sembra deri-
vare dalla particolare pre-
dilezione che i merli hanno
sempre avuto per questi
grappoli pieni di bacche di
medie dimensioni, dal colo-
re blu scuro e dalla buccia
spessa. Solitamente il mer-
lot & il compagno ideale
per il cabernet sauvignon
che, uniti, regalano vini di
grandi qualita, corposi e
ben strutturati. Nella nostra
penisola ha trovato un gran-
de successo poiché, in
molte regioni, il clima fre-
sco, |'esposizione collinare
e i terreni particolarmente
fertili, gli hanno creato un
habitat perfetto per la colti-
vazione. Vinificato in purez-
za, o con piccole percen-
tuali di altre uve rosse, il
merlot esprime tutte le sue
potenzialita che spaziano
dal bouquet fitto di profumi,
sino a una struttura robusta
e bilanciata. | nostri degu-
statori davanti al tavolo
degli assaggi, non hanno
avuto dubbi: tra i tanti,
il Merlot “Petraia” 2006
dell'Azienda Uggiano ha
ricevuto la maggior quantita
di apprezzamenti, un vino
nato da un'unione tra pas-

sione e la tradizione della € 28,8
viticultura toscana.

di spézie. In bocca rivela
ROSSO rubino intenso una buona nota calda
con riflessi granata. Dal seguita da una gradevole
bicchiere escono profumi  acidita. Un vino morbido,
vivaci di tostatura, facilmente abbinabile
torrefazione e note di a una fiorentina o con
cacao. Sul finale sentori taglieri di formaggi
di frutta rossa matura e stagionati.
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