
REGIONE: Toscana

AFFINAMENTO: in botti di rovere

ALCOL: 13,5% by Vol.

CONSERVAZIONE: In cantina alla temperatura di 15-16°C

TEMPERATURA DI SERVIZO: 10/12°C

ABBINAMENTI: Spaghetti allo scoglio, cacciucco alla livornese, cruditè di
pesce ed ostriche; risotti con verdure, formaggi freschi a pasta dura e molle

UGGIANO

CHARDO’
CHARDONNAY TOSCANA IGT
___________________________________________________________________________

0,75 Lt. - Borgognotta

VITIGNI: 100% Chardonnay

NOTE DEL PRODUTTORE: Colore giallo paglierino brillante.
Profumi floreali con note di acacia e fiori di arancio accompagnati da
frutta tropicale, pesca e vaniglia. Palato elegante, pieno e sapido,
con acidità bilanciata e retrogusto persistente


