
REGIONE: Toscana

ALCOL: 13,5% by Vol.

CONSERVAZIONE: In cantina alla temperatura di 15-16°C

TEMPERATURA DI SERVIZO: 16/18°C

ABBINAMENTI: Carni rosse, filetto alla brace, bistecca alla fiorentina,
cacciagione in umido e arrosto, brasati, formaggi stagionati

ROCCIALTA

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG
___________________________________________________________________________

0,75 Lt. - Bordolese VIP

VITIGNI: Blend di uve a bacca rossa (min. 85% Sangiovese)

NOTE DEL PRODUTTORE: Colore rosso rubino con riflessi
granati. Bouquet di profumi ricco e intenso con sentore di viola,
vaniglia e legno tostato. Al palato è armonico e asciutto, con una
gradevole tannicità. Molto pulito il finale con retrogusto persistente


