
REGIONE: Toscana

ALCOL: 13% by Vol.

CONSERVAZIONE: In cantina alla temperatura di 15-16°C

TEMPERATURA DI SERVIZO: 16/18°C

ABBINAMENTI: Pici e tagliatelle al sugo, ribollita e zuppe toscane, carni
arrosto, crostini e salumi toscani

ROCCIALTA

CHIANTI DOCG
___________________________________________________________________________

0,75 Lt. - Bordolese

VITIGNI: Blend di uve a bacca rossa (min. 70% Sangiovese)

NOTE DEL PRODUTTORE: Colore rosso rubino vivace. Il
profumo è gradevole e persistente con immediati richiami al frutto:
ciliegia ed amarena le analogie più evidenti. Al palato è asciutto e
leggermente tannico, ma con il tempo si affina risultando morbido e
vellutato. Pulito il finale con retrogusto armonico e piacevole


