
UGGIANO 
VERMENTINO TOSCANA IGT 
___________________________________________________________________________ 

0,75 Lt. 

VITIGNI: Blend di uve a bacca bianca

REGIONE: Toscana

ALCOL: 13% by Vol.

CONSERVAZIONE: In cantina alla temperatura di 15-16°C

TEMPERATURA DI SERVIZO: 10/12°C

ABBINAMENTI: Antipasti di mare, crostacei, molluschi, pesce grigliato

NOTE DEL PRODUTTORE: Colore giallo paglierino con riflessi 
verdastri. Profumi fruttati e floreali con note di gelsomino e fiori di 
pesco. Sapido e minerale, al palato risulta fresco e di buona acidità, 
con un piacevolissimo e persistente finale


